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Andijvie stomppot OF JE NAG Gv
KOKEN!

Wat helrje nodig?

600 g kruimige aowdappels

1 eetlepel boter

1 pakje magere spekieepjes ﬁ

4 speklapjes

1 zak extra fijne andijvie (500 g)
150 ml halfvolle melk

Hoe maak je het klaauw?

1. Schil de aowdappels. Snijd de aardappelen in stukker exv doe ze inv
eevvporv met water. Houd de panv afgedekt en laat de aordappelesv inv
20 minuten gaarkoken. Snij vervolgens de speklapper inv kleine stukjes.
2. Verhit eenv koekenpanv met boter. Bak de spekjes en de speklapjes.
Breng de andijvie in het bodempje water met gout naow smaak ev laat
het inv 5 minuten gaarkoken. Giet de andijvie af ew laat het in het
vergiet witlekken. Verwarm ondertussen de melk. Giet de aovrdappels af
e staump het met de melk fij.

3. Schep de andijvie doov de aawrdappelpuree en voeg de spek toe.
Verdeel de andijvie stamppot dauwv over de bordew.
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